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Bienvenidos a El Portal de Echaurren.

Nuestra cocina es el resultado de la influencia que en ella

ejercen tres elementos que nos parece importante explicarles:

EL TERRITORIO, Ezcaray y La Rioja son nuestro espacio vital y
condicionan nuestro trabajo, lo enriquecen y lo dotan de
personalidad. Lo encontraran de manera sutil a través de

pequenos guifios, un producto de temporada, un leve toque

picante, una insinuacion.

EL ANIMAL, la casqueria, la encontraran en muchas de
nuestras elaboraciones. Nos gusta cocinar entrafas, pero no
lo hacemos sdlo por gusto, sino por conviccién, hacerlo es
poner en valor nuestras tradiciones, ademas de un ejercicio en

pro de la sostenibilidad.

LA MEMORIA. En nuestra cocina siempre encontraran
referencias a nuestro pasado, a la rica historia de esta casa,
gue abrid sus puertas en 1898, a la cocina que nos enseiod

nuestra madre y a momentos vividos en familia. En definitiva,
al lado mas humano que sin duda ha influido y continuara

influyendo en nuestra cocina.

Gracias por acercarse a nuestra casa.

MENU DEGUSTACION 2024

APERITIVOS

Primeros aperitivos en el Salon de la Galeria

SODA FRIA de hierbas a modo de vino blanco
ACEITUNAS NEGRAS de pimiento, queso y anchoa
NUESTRA VERSION DE LA SARDINA CON MONTERA

PIMIENTO CHORICERO y crocante de maiz

CUAJADA DE SETAS y su reduccion de tostada

Siguientes aperitivos en la barra de El Portal

HELADO DE TOMATE Y LICUADO DE LECHUGA
NUESTRA CROQUETA

EL MENU

En la mesa

Secuencia Territorio

ZANAHORIA DE ENTRENA Y BERBERECHOQOS
CARDO ROJO con almendras
GUISANTES, vainilla y limén asado
BERZA, PERA'Y CREMA DE BACALAO

Secuencia Animal

RAVIOLI EN TEMPURA DE LECHECILLAS, creme fraiche y caviar
BUNUELO DE ASADURILLA
TARTAR DE CORAZON y polvo helado de foie-gras
TOMATE, FONDO DE ARENQUE Y VINO con tierno de cordero

Secuencia Memoria

BULLABESA DE RIO.
BOGAVANTE ASADO CON SABAYON y brioche
MERLUZA MARTA
CIERVO, QUESO TONDELUNA, UVAS Y SETAS.

Secuencia Postres El Juego

TROU “NORMAND” AL LICOR VALVANERA.
CHURROS CON CREMA Y ANIS
CHOCOLATE, vainilla y tendones fritos al cacao.

Petit Fours

Teja de chocolate y barquillo, gominola de vino tinto, hojas de

manzana asada, brownie de chocolate y algoddn de azucar

220 € IVA incluido



