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EL CUARTITO DE ECHAURREN

La Version mas desenfadada

de la cocina del Echaurren,
EL CUARTITO Yolanda es la chef

de Echaurren

Menu Compartir

70 € IVA incluido (para compartir para 2 personas)
*

> Ensaladilla Rusa al centro para compartir

+ 2 Entrantes a elegir que también pueden ir al centro.

+ 2/2 Principales individuales a elegir

+ 1 postre a su eleccion al centro de la mesa

EL CUARTITO DE ECHAURREN
HORARIOS:

Viernes de 20:45 a 22:30
Sabados de 13:30 15:30 y de 20:30 a 22:30
Domingos de 13:30 a 15:30.

TELEFONO DE RESERVAS 941.35 40 47 — 941 42 73 94
o través de la web www.echaurren.com

Ensalada verde, queso de fresco de Ciloria y vinagreta de albahaca
16 €

Tomata con ventresca de bonito y cebolleta tierna

18 €

Ensaladilla rusa de la abuela con mahonesa aireada y reganas
14 €

Tartar de salmén con ensalada de rucula

16 €

Champifones riojanos a la plancha con ajo y perejil

12 €

Nuestros tradicionales huevos estrellados

15 €

Canelones tradicionales de pollo de Corral

15 €

* Merluza estilo Guetaria, al horno con patatas panadera

25 €

Bacalao fresco al horno sobre pure de ajo asado y crema suave de patata
22 €

Pimientos rellenos de bacalao

18 €

Carrilleras de ternera glaseadas sobre una muselina de patata

égsiillas de cerdo a la parrilla con salsa de miel y romesco

Ii\gbéo guisado al vino tinto con parmentier

>%‘9E‘§1trecot de ternera trinchado, sélo o a la pimienta, con pimientos rojos
iBSéecreto a la brasa con jugo carne y piparras fritas

23 €

Fuente de Patatas fritas 8 €
Fuente de Pimientos rojos rehogados en tiras 9 €
Boll de ensalada verde (lechuga del pais y cebolleta fresca) 8 €

Sopa de cebolla
15 €

Tagliatelle a la bolofiesa (salsa de tomate y carne picada ligada con una bechamel ligera)

15 €

Pasta fresca con crema de verduritas, gambas y huevo escalfado
17 €

Arroz cremoso con setas y verduras de temporada

17 €

Potaje de garbanzos con costilla de cerdo, berza y fritada de tomate
18 €

Mousse de yogur con salsa de frutos rojos
Espuma de almendras con tejas

Tarta de limén

Tarta de queso fresco con arandanos
Tarta de chocolate con nueces y natillas
Fruta del tiempo




